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Kennzeichnung

der Allergene

1 mit Farbstoffen 2 mit Konservierungsstoffen 3 mit SURungsmitteln
Und ZUS&]tZStOffe 4 mit Phosphat 5 enthalt eine Phenylalaninquelle 6 mit Geschmacksverstarkern
7 geschwarzt 8 geschwefelt 9 gewachst
10 mit Antioxidationsmittel 11 Koffeinhaltig 12 Chininhaltig
13 Nitritpdkelsalz 14 Schwefeldioxid 15 Alkohol, verkocht

Allergene

Al enthalt Weizen A2 enthalt Roggen A3 enthalt Gerste

A4 enthalt Hafer A5 enthalt Dinkel A6 enthalt Kamut

B enthalt Krebstier, -Erzeugnisse C enthalt Ei, -Erzeugnisse D enthalt Fisch, - Erzeugnisse

E enthalt Erdnuss, -Erzeugnisse F enthalt Soja, -Erzeugnisse Gl enthalt Milch, -Erzeugnisse

G2 enthalt Laktose H1l enthalt Mandeln H2 enthalt Haselnlsse

H3 enthalt Walnisse H4 enthalt Cashew H5 enthalt Pistazie

H6 enthalt Paranuss H7 enthalt Pecannuss H8 enthalt Macadamia

K enthalt Sellerie, -Erzeugnisse L enthalt Senf, -Erzeugnisse M enthalt Sesam, -Erzeugnisse

N enthdlt Schwefeldioxid/Sulfite O enthalt Lupinen, -Erzeugnisse P enthalt Weichtier, -Erzeugnisse

Zusatzlich werden unsere veganen "
& glutenfreien Speisen gesondert

vegan mit folgendem Logo ausgewlesen: glutenfrei
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